Schdaferberg - Variete

Die Alternative zum Biifett und klassischem Menii

AKT 1

Wir servieren IThnen am Tisch einen Vorspeisenteller

Trilogie vom Lachs
als Tatar vom Rauchlachs mit Ketakaviar und Pumpernickel,
als Scheiben von gebeiztem Lachs mit Pfefferschmand
und als Lachspraline in Sesammantel
serviert mit Baguette

Scheiben von der Fleischtomate mit Mozzarella
und zweierlei Pesto serviert mit ofenfrischem Ciabatta

Carpaccio vom Rinderfilet
mariniert mit Zitrone, Kapern, Olivenol und Parmesanspdine
serviert mit Baguette

als Vorspeisen-Biifett mit:
Scheiben von hausgebeiztem Lachs, Carpaccio vom Rinderfilet
und Scheiben von der Fleischtomate mit Mozzarella

AKT I

Wiihlen Sie Ihre Lieblingssuppe aus unserem Angebot und wir servieren sie Ihnen am Tisch

* k%

AKT IIT

Der Hauptgang — zwei Gerichte zur Wahl — steht als Biifett fiir Sie bereit

Scheiben von der Wildschweinkeule mit heimischen Waldpilzen in Rahmsauce
Zarte Scheiben vom Schweinefilet in Cognac-Pfeffersauce
Putenrolichen gefiillt mit getrockneten Tomaten und Mozzarella
Zarte Streifen vom Rinderfilet in Dijoner Senfsauce

In Butter gebratenes Zanderfilet mit Crevettensauce

Saisongemiise, Butterkartoffeln und Kroketten

* k%

AKT IV
Wir servieren am Tisch:
Creme von Kokosnuss und Haselniissen mit Mascarpone
dazu ein Joghurteiscreme und Salat von marinierten Orangenfilets

Zum Festpreis ohne Vorspeise: € 30,90
mit Vorspeise: € 36,50
Aufpreis fiir einen dritten Hauptgang: € 4,50

Frische Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Dressings € 4,20



